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Данная модель предназначена только для разогревания и приготовления пищи. 
Внимание! Не допускайте детей и животных к печи ближе безопасного расстояния! 
Не оставляйте печь без присмотра во время розжига, приготовления пищи или до тех 
пор, пока температура в печи сохраняется на опасном уровне! 
Помните о том, что элементы печи нагреваются до очень высоких температур и пред-
ставляют опасность для людей, животных, строительных конструкций, домов и иму-
щества, принимайте меры для обеспечения безопасности при использовании огня. 
Работа печи допускается в диапазоне изменения температуры окружающей среды 
+40ºС - 60ºС. 
В качестве топлива использовать только дрова, брикеты, древесный уголь. 
Запрещается использовать каменный уголь!
Для безопасного использования печи в холодное время года и при неблагоприятных 
условиях окружающей среды рекомендуется медленный розжиг и прогрев до рабочей 
температуры.

*Подробное изучение паспорта до монтажа изделия, является ОБЯЗАТЕЛЬНЫМ!ООО «ГЕФЕСТ�СТАЛЬ», г. Екатеринбург, ул. Белинского 56, офис 803

ЭКСПЛУАТАЦИЯ ПЕЧИ ДЛЯ КАЗАНА

ПАСПОРТ
ПО МОНТАЖУ И ЭКСПЛУАТАЦИИ



Печь под казан можно использовать отдельно.

Печь под казан оснащен дымоходом. 

Печь под казан оснащен зольниками, решетками.

Печь под казан оснащен съемными чугунными кольцами разного диаметра, что поз-
воляет использовать при приготовлении посуду различного объема. 
Печь оснащена разборным дымоходом в цвет  печи с зонтиком. 
Достоинство модели – возможность подогревания пищи в обычной металлической по-
суде и простая установка казана большего или меньшего диаметра.

- Печь с дверцей, колосником и зольником;
- Коллектор для присоединения дымохода и съемный разборный дымоход 2м;
- Чугунная конфорка со съемными кольцами. 

Печь под казан поставляется в разобранном виде. 
Сборка печи под казан должна осуществляться только на подготовленной площадке (с 
учётом особенностей грунта и прилегающих конструкций, рассчитанных как на требо-
вания пожарной безопасности, так и под массу печи). 

Печь под казан – обязательная составляющая загородной жизни. Блюда в казане гото-
вятся по тому же принципу, что и в русской печи: температура постепенно понижается, 
и еда томится под воздействием малоинтенсивного тепла.

Сборка печи должна производиться с обязательным соблюдением техники безопасности 
в соответстии с СНиП 12-03-99, СНиП 12-03-2001 Безопасность труда в строительстве, 
СНиП 21-01-97 (1999) Пожарная безопасность зданий и сооружений, и 
СанПиН 2.1.2.729-99. 
Установка печи под казан относительно конструкций и элементов, проводящих тепло или 
поддерживающих горение, а также электрических кабелей, проводов, щитов и приборов, 
должна производиться на безопасном расстоянии с учетом возможного движения воз-
душных потоков. Рекомендуется после использования почистить мангал.

Тушить водой запрещено.
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НАЗНАЧЕНИЕ И ОСОБЕННОСТИ КОНСТРУКЦИИ
Сразу после покупки прокалите мангал для полной полимеризации термостой�
кой краски, во избежание появления ржавчины.
При прокаливании возможно выделение неприятного запаха, что является сви�
детельством окончания процесса полимеризации термостойкой краски.

506х476х590

Материал Ст3

Высота, Ширина, Глубина, мм 2348х660х555

Толщина металла, мм 3,0

Вес, кг 46,41

Габариты упаковки печи, мм

Упаковка стрейч-пленка

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Термостойкая эмаль, ºС до 800º

КОМПЛЕКТАЦИЯ МАНГАЛА-КАЗАНА

МЕРЫ БЕЗОПАСНОСТИ

Требования пожарной безопасности
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